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SAKIZLI SUTLAC

https://www.elele.com.tr

4 su bardag stit

2 su bardagi su

1 su bardagi tozgeker

2 corba kagigi kirik piring
1 corba kasigi piring unu
2 parca damla sakizi

1 yumurtanin sarisi

1 tutam tuz

Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

15 gr tereyagi

2 corba kagig stit

Piringleri yikayip stiztin. Sos tenceresine alip 2 bardak su ilave edin. Bir tutam tuz ekleyip piringler iyice
yumusayincaya kadar pisirip stiztin. Yumurta sarisi ile ezilmig damla sakizini bir kasede karistirin. Piring ununu

1 bardak stitle inceltip bulamag haline getirin. Kalan 3 bardak stitu, stitlaci pisirecegdiniz tencereye aktarin.
Seker ve haglanmig pirinci ilave edin. Bir iki tagim kaynatin. Bulamag halindeki piring ununu azar azar ekleyin.
Kisik ategte stirekli karigtirarak koyu bir kivam elde edinceye kadar pisirin. Tencereyi ocaktan almadan 5 dakika
6nce damla sakizli karisimi ekleyip bir tasim daha kaynatin. Ocaktan alin. Uzerleri igin yumurta sarisi, tereyagi
ve slitd, ¢irpin. Stitlaci i1siya dayanikli kaplara paylastirin. Uzerlerine tereyagli suitli gezdirerek déktin. Kaseleri
icinde su olan bir firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda tizerleri kizarincaya
kadar 20 dakika pisirin. Soguk servis yapin.
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