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SAKIZLI PASTA

2 su bardagi un

1 yumurta

125 gr tereyagi

1 corba kasigi su

1 kahve fincani tozseker
Sakizl muhallebi igin:

1 paket sakizli muhallebi
3 su bardagi st

1 paket toz kremganti

1 su bardagi soguk st

1 paket jéle

1 su bardag sicak su
Portakalll jel sekerlemeler

Unu hamur yogurma kabina alin. Yumurta, oda isisinda yumusgatilmis tereyagi, seker ve suyu ekleyip putlrsiz
bir hamur haline gelinceye kadar yogurun. Hamuru yaglanmis firin tepsisine yayin. Onceden isitilmig 175
dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Sogumaya birakin. Sakizli muhallebiyi 3 bardak sitle paketteki tarif gibi
hazirlayip sogutun. Toz kremsantiyi gukur bir kaba alip 1 bardak sttle ¢irpin ve muhallebiye azar azar ekleyin.
Joleyi bir bardak sicak suda eriyinceye kadar karistirip iinmaya birakin. Muhallebiye ekleyip hizla karnstirn. Jel
sekerlemeleri ilave edip tahta kasikla hafifce karigtirin. Jéleli muhallebiyi kekin Gzerine yayin. Buzdolabinda 2
saat bekletip kare seklinde dilimleyin. Servis yapin.
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