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SAKIZLI PASTA

MALZEMELER

Y2 paket margarin

1 su bardagi un

1 litre st

1 adet damla sakiz

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 paket kakaolu biskiivi

1 su barda@i dévulmus findik veya ceviz

HAZIRLANISI

Margarini eritin, strekli karigtirarak unu ekleyin. Pembelesen una sitl azar azar ve karigtirarak ilave edin. St
kaynamaya bagladijinda déviimis damla sakizini , sekeri ve vanilyayi ekleyin. Muhallebinin topaklanmamasi
icin surekli karigtirin. Koyulaginca atesten alin, yliksek devirli mikserle 5 dakika karigtirin. Firin tepsisine
aliminyum folyoyu déseyin. Uzerine un halindeki biskiviyi yayin ve onun da tzerine muhallebi ve ardindan
dovilcls ceviz yada findigi yayin. Sogumasi icin serin bir yerde bekletin. Soguyunca rulo haline getirin. Findik
ve cevizle susleyin Dizgin kesilmesi icin buzlukta 20 dakika bekletin.
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