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SAKIZLI MUHALLEBİ

4 su bardağı süt
2 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı un
1 su bardağı toz şeker
3 parça damla sakızı
Üzerini süslemek için böğürtlen ve nane yaprağı

Unu tereyağıyla 3 dakika kavurun, daha sonra sütü ilave edip sürekli karıştırın. Üzerine şekeri ve dövülmüş
damla sakızını da koyup kaselere boşaltın ve soğutup süsleyin.
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