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SAKIZLI MUHALLEBI

Cemaliye Tuter

1 It. st (5 su bardagi)

200 gr. tozseker (1 su bardagi)

2 tepeleme yemek kasigi piring unu

2 tepeleme yemek kasigi nisasta

1 cay kagigi damlasakizi (1 yemek kagigi sakiz marmelad: da konabilir)
Ustu icin:

1 yemek kasigi tuzsuz yesil fistik

1 kahve fincani tuzsuz badem

1 Bir tencereye slt, seker, tuz ve dovilmis sakiz koyup ates Uzerinde kaynamaya birakin.

2 Nigasta ve piring ununu 1 bardak suyla ezin; kaynamakta olan sekerli slite azar azar dokerek karistirin. Boza
kivamina gelene kadar pisirin. Istenilen kivama gelince servis tabadina bosaltin.

3 Muhallebi soguduktan sonra, Uzerini kabuklari ¢ikarilip kiyilmis badem ve yesil fistikla stsleyin.
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