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SAKIZLI MUHALLEBI

1 cay kasigi damla sakizini dévip 300 gr. sekerle karistirin. 700 ml. siit ve sekeri bir tencerede sirekli
karistirarak kaynatip atesten alin. Baska bir tencerede 100 gr. margarini eritin. 100 gr. unu ilave edip margarine
yedirin. 6 dakika rengi déninceye kadar kavurun. Sekerli stitd unlu karigima yavas yavas ilave edin. Koyu bir
kivam elde edene kadar orta ateste strekli karigtirin. 150 gr. tuzsuz bademi robotta toz haline getirin.
Muhallebiyi ategten alip mikser ile 15 dakika karigtirin. BlyUk bir cam kaseye muhallebinin yarisini dokan.
Uzerine bademin 3//4'Und Un0 yayin. Bu islemi kalan muhallebi ve badem ile tekrar edin.
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