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SAKIZLI ELMA TATLISI

https://www.elele.com.tr

2 kahve fincani seker

4 elma

4 su bardag vishe suyu

1 gubuk targin

4 su bardag stit

2 cay bardagi un

1 damla sakizi (nohut tanesi kadar)
15 gr tereyagi

1 kahve fincani iri ¢ekilmis findik igi
Taze nane yapraklari

Vigne suyu ve targini tencereye alin. Elmalari soyup ¢ekirdeklerini temizleyin ve vigne suyuna ekleyin. Elmalar
yumusayincaya kadar pisirin ve sogutun. Muhallebi igin un, stit, seker ve ezilmis damla sakizini tencerede
karistirin. Kisik ateste tereyagi kivamina gelinceye kadar pigirin. Tereyadini ilave edip bir tagim kaynatin.
Ocaktan alip linmaya birakin. Muhallebiyi servis kaselerine paylastirip iri gekilmis findik igini serpistirin. Elmalari
muhallebinin ortasina yerlestirin. Buzdolabinda 30 dakika kadar bekletin. Nane yapraklariyla stsleyip servis
yapin.
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