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SAKIZ ENGINARLI PIZZA

5 adet sakiz enginar (1 adet limonun suyu ile kaynatiimig)
4 yemek kagig1 krem peynir
4 yemek kagsig! pesto sos
200 gr parmesan peyniri

1 tath kasidi tuz, karabiber
Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

yarim paket kuru maya

75 gr margarin

1 tath kasidi seker

1 tutam tuz

ilk olarak sakiz enginarlari yapraklari ile ayiklayarak 1 adet limon suyu sikilmis kaynar su icinde 10 dakika
haglayin. Hamur igin tim malzemeyi iyice yogurun. Yogurdugunuz hamuru 4 parcaya bélin elinizde yuvarlayin.
Uzerini 6rterek 1lik bir yerde 1 saat dinlendirin.

Hamuru ince ac¢in, yagh kagit serdiginiz firin tepsisine alin. Krem peyniri ve pesto sosu bir kasede iyice karigtirin.
Pizza hamurlarini Gzerine surerek taban yapin.

Limonlu suda hagladiginiz enginarlari ince dilimleyin. Pizzanin tzerine yerlestirin. Parmesan peynirini sebze
soyucusu ile ince ince kesin, enginarlarin zerine koyun. Tuz ve karabiber serpin.

200 derece finnda 15 dakika pisirin.
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