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SAKIZ BAKLA CORBASI (BOLU)

Bir tencerede kaynayan suyun igine ufak bir sogan cirpilir. Baklalar kirilip yikandiktan sonra tencereye atilrr,
pisirilir. Igine un, yogurt, bir yumurta, tuz kanistinlir. lyice pistikten sonra yag kizdinlhip dékalir.

ML® Kuru Bakla Corbasi icin tiklayin
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