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SAGANAKI

400 gr. ton bahg

500 gr hellim peyniri

3 adet orta boy domates

2 adet carliston biberi

2 adet kirmizi gcuska biberi
Bir kasik salca

Yarim ¢ay bardagi siviyagdi
Kekik

Tuz

Bir adet domates kabuklar soyularak kusbagsi dogranir, ¢arliston biber ve cuska biberler temizlenip julyen
dogranir ve teflon tavada t¢ milim kalinhidinda kesilen peynirler erimeyecek sekilde pisirilir ve kenara alinir. Ay
seklinde dogradigimiz diger iki domates tavada ¢ok az pisirilir. Ayni tavada siviyagi ve salca tavaya konup isitilir
daha sonra biberler ve baliklar tavaya atilip sotelenir ve tuzu atilip tavadan ¢ikarilir. Peynirler tabaga yerlestirilir,
Uzerine dilim domatesler, daha sonra biberler, zerine de baliklar yerlestirilir. Kekik serpilip servis edilir.
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