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SAFRANLI NOHUT CORBASI (TUNUS)

4 kisilik

MALZEME:

250 gr. kuru nohut,

2 sogan,

2 dis sarimsak,

1 havug,

1 patates,

1 baton kereviz,

2 soyulmus domates,
3 yemek kasigi zeytinyagi,
tuz,

karabiber,

1 kutu safran,

kori,

taze kisnis

1. Nohudu bir gece boyunca suya bastirin.

2. Nohudun suyunu ddkin, yeni su doldurun ve 1 saat pisirin, Uzerinde olusan kdpukleri alin. Pigsmis nohudu
suyu ile birlikte mikserde pure haline getirip, tekrar tencereye dokuin.

3. Sogan ve sarmisag! ince ince kiyin. Bitlin sebzeleri ayiklayin ve kiip halinde dograyin. Yagi kizdirin, sebze
kiplerini kizartin. Tuzunu ve biberini ayarlayin.

4. Corbay! bir tagim kaynatin, safrani icinde eritin. Sebzeleri ilave edin, ¢corbayi tekrar 10 dakika pisirin.
Baharatini ayarlayin. Gorbayi isitiimig tabaklara koyun, kisnis yapraklari ile garnitir yapin
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