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SAFRANLI HOLLANDAISE SOSLU SOMON FUME PIZZA

200 gram margarin
3 adet yumurta sarisi
Ardi¢ tohumu

Safran

Defne yapragi

1 adet limon

30 ml Sirke

Tuz

Karabiber

1 paket maya

1 bardak st

1 adet yumurta

2 kasik margarin
Aldig1 kadar un

2 dilim somon fime

1 top mozarella peyniri
Yeterince zeytin
Yarim demet roka

2 kasik margarin, sat, yumurta, tuz, maya ve aldigi kadar unu yogurup hamurumuzu dinlendirelim 20 dak.

30 ml sirke, defneyapradi ve 2 adet ardi¢ tohumunu kaynatin. Buharlastiktan sonra sirke yari dl¢lstine
geldiginde ocaktan alin.

Slzdukten sonra yumurta sarilari ile karigtirp benmari usull kisik ateste isitin. Yogunlagsmaya basladiginda
karistirin ve ocaktan alip eritiimis sicak margarini yavasca icine ddkip karisimi ¢irpin.

Hazirladiginiz sosu bir tutam tuz, karabiber, limon suyu ve bir tutam safranla tatlandirin.

Dinlenen hamurumuzu agalim yaglh kagit serili tepsiye koyup énce sosu surelim Ustline mozarella peynirini
rendeliyelim Ustline somon fimesini yerlestirip zeytin tanelerini serpip 195 derece firinda pisirelim roka ile servis
yapalim.
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