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SAFRANLI HOLLANDAISE SOS

200 gram margarim

3 adet yumurta sarisi

2 adet Ardi¢ tohumu

2 yaprak Defne yapragi
1 cay kasigi Safran

1 adet limon

30 ml Sirke

Tuz

Karabiber

30 ml sirke, defne yapragi ve 2 adet ardi¢c tohumunu kaynatin. Buharlastiktan sonra ocaktan alin.
Suzdukten sonra yumurta sarilari ile karistirip benmari usuli kisik ateste isitin. Yogunlasmaya basladiginda
karistirin ve ocaktan alip eritilmis sicak sana yagini yavasga igcine dokup karisimi ¢irpin.

Hazirladiiniz sosu bir tutam tuz, karabiber, limon suyu ve bir tutam safranla tatlandirin. Bu sosu haglanmig
sebze ve balikla ilik olarak servis yapabilirsiniz.
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