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SAFAK SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):

400 gr. domates

800 ml tavuk velutesi (un ve yagi kavur, tavuk suyu ekle)
1 cay kasigi tuz ve karabiber

125 gr. margarin

200 ml ¢ig krema

Yapiligt:

Margarinin 50 gramini eritin. Dogranmis domatesleri ekleyip, kuru ve yumusak kivamda bir sos elde edinceye
kadar pisirin, ince bir slizgegten gecirip stizln. Tavuk velutesini ilave edip bir ka¢ dk. kisik ateste pisirin.
Atesten alin, ince bir stizgecte tekrar stiziin. Kalan margarini ilave edip tuz ve karabiberi ilave edin. Kremayi
katin ve karistirin.

Not: Beyaz etlerin sosudur.
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