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SAFAK CORBASI

2 litre et suyu

yarim litre sut

1 kilogram domates
120 gramun

120 gram tereyagi
5 yumurta sarisi

tuz

Un, tereyag! ile hafif ateste karistirilarak 4-5 dakika kavrulur. Ayri bir tenceredeki et suyuna bir kapta iyice
ezilmis domates ilave edilerek 45-50 dakika kadar yavas ateste kaynatilir. Bagka bir tencereye slizgegten
gegirilerek aktarilir. Tekrar atese oturtulur. On dakika daha kaynadiktan sonra atesten indirilir.

Ayri bir kapta 5 yumurtanin sarisi, yarim litre sttle iyice ¢irpilarak kaynayan gorbaya ilave edilir. Hepsi birlikte bir
tasim kaynatildiktan sonra atesten indirilir. Tuzu atilir. Nohut blyUkliginde dogranmis, yag veya firnda kizarmig
ekmekle servis yapilir.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 15.03.2024
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