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SAFAK CORBASI

10 su bardag et suyu

2 corba kasiJi domates salcasi
2 corba kasiJ! siviyag

4 corba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag st

tuz

karabiber

Yag ile un pembelesinceye kadar kavrulur. Salga bu karisima eklenerek birkag kez ¢evrildikten sonra et suyun
ile agilir. 10-15 dakika putirlesmemesine dikkat edilerek kaynatilir. Yumurta sarisi sitle beraber ¢irpilarak
corbaya eklenir. Tuz ve karabiber ilave edilerek servis yapllir.
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