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SADRAZAM LOKUMU

1 yumurta

1 su bardagi un

1 corba kasigi kakao

1 su bardagi toz seker

4 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad

1 vanilya

1 paket krem santi

1 su bardag st
Yeterince hindistancevizi

Tencereye yumurta, un, kakao ve toz sekeri alalim azar azar sut dékelim ve ¢irpalim. Tencereyi atese alalim
orta ateste surekli karigtirarak kivami koyulasana kadar pisirelim. Atesten alip tereyag ve vanilyayi ekleyelim
sogumaya birakalim. Bu arada krem santimizi de hazirlayalim. BlyUk bir tepsinin tabanina hindistan cevizi
serpelim. Soguyan muhallebimizi Gzerine dékelim. Cirptigimiz krem santimizi muhallebinin Gzerine dikkatli bir
sekilde yayalim. Buzdolabinda 15-20 dakika bekletelim. Daha sonra énce ortadan keselim sonra resimde
g6raldiagu gibi 2-3 parmak genigliginde seritler halinde keselim ve dikkatli bir sekilde rulo yapalim. Servis
tabag@ina alip servis yapalim.
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