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SADE PIRING PILAVI

Malzemeler
3 su bardagi pilavlik piring
4,5 su bardagi su (pirincimizi élgtigimiz ayni bardak kullanilacak)

Pirincler yikanip temizlendikten sonra tstini 6rtecek kadar sicak su igerisinde 15-20 dakika kadar bekletilir.
Sonrasinda suyu suiziiltip kurutulan piringlerimiz biraz tereyagi ve birazda sivi yag ile kavrulur. Istege bagli
olarak yag miktari ayarlanabilir, tereyagin agir gelmemesi Igin ben sivi yag ile karistirmayi tercih ediyorum.
Kavurma iglemi tamamlandiktan sonra su ve tuzu eklenerek pisirmeye birakilir. Pilavimiz suyunu ¢ekince
Uzerine bir kagit havlu koyularak demlenmeye birakilir.
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