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SADE PİLAV

2 bardak pirinç
3 yemek kasigi tereyağ
3 bardak su veya et suyu
2 tatli kasigi tuz
1/2 tatli kasigi seker

Pirinci ayiklayip bir kaseye koyun, üzerine sicak tuzlu su katin. Soguyana kadar bekletin. Iyice yikayip süzün.
Tereyağıini bir tencerede eritin. Su veya etsuyunun ve pirinci katin, tuz ve seker koyun. Iyice karistirip kapagini
kapatin, önce harli, sonra kisik ateste, suyunu çekene kadar 15-20 dakika pisirin. Altini kapatip 15 dakika kendi
bugusunda demlendirin.
Servis yapmadan önce tahta bir kasikla iyice karistirin.
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