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SADE PILAV

Malzemesi

2 su bardagi pilavlik piring
3 ¢corba kagiJi tereyad
6-7 bardak su

1 tath kasidi tuz

Pirinci ayiklayip, 30 dakika islatin ve yikayip stiziin. Tencereye 6-7 bardak su koyun, su kaynayinca tuz atip,
slizdu@un0z pirinci kaynar suya koyun ve atesi hafifletin.

Piring tanelerini ezmeden, tane tane olacak bigimde pisirdikten sonra, kaynar suyla birlikte stizgece bosaltip,
stzun.

Pilav tenceresine pirinci bosaltip Uzerine 3 kasik kizdiriimig tereyadi gezdirin, bir defa karigtirin, tencerenin
kapagdini kapatarak 5-6 dakika kadar dinlendirin.

Not: Sade pilava bazi katkilarda bulunulursa, pilav bu katki maddesinin adi ile anilir. "Domatesli, etli, cigerli,
mantarli, nohutlu, bezelyeli pilav" gibi.
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