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SADE PILAV

Malzemesi

2 su bardagi pilavlik piring

3,5 su bardagi su, et, ya da tavuk suyu
3 corba kasiJi yag

1 tath kasidi tuz

Pilav tenceresinde yagdi eritin. Ayiklayarak, yarim saat kadar sicak suda islatip, yikadiginiz pirinci tencereye
koyup, orta isida, kizartmadan, fazla karistirmadan, kasikla vuruldugunda metalik bir ses ¢ikarincaya ve
piringler hafifce seffaflasincaya kadar kavurun.

3,5 bardak kaynar su, et ya da tavuk suyu ekleyip tuz atin, hafif¢ce karigtirin pisirmeye devam edin.
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