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SADE PILAV
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2 Su Bardagi Yasemin Pirinci (Uzun Taneli Piring)
3 Su Bardagi Su

Pirinci akan su berraklagana dek soguk suyun altinda yikayin. Yikadiginiz pirinci bir tencereye aktarin. Uzerine 3
su bardagdi suyu ilave edip, kapagini kapatin ve ylksek ateste kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra ocagin
altini kisin ve yaklasik 10-12 dakika suyunu ¢ekene dek pismeye birakin.

Pisen pilavi ocaktan alin ve kapagini agmadan 10-15 dakika daha kendi buharinda demlenmeye birakin.
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