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SADE MUHALLEBI

2,5 su bardagi sit

1,5 su bardagi su

3 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 ¢orba kasigi piring unu

7 corba kasi§i toz seker

1 paket sekerli vanilin

Tencereye sit ve toz sekeri koyun. Bir kasikla karistirarak, sekerin erimesini saglayin. Diger tarafta bir kasenin
icinde nisasta ve piring ununu 1,5 bardak su ile karigtirin, plrizsiz bir sivi haline getirin. Ocakta kaynamaya
baslayan sitin altini kisin ve nigastall karisimi yavasca site ekleyin, karigtirmaya devam edin. Ocaktan
indirmeden dnce vanilini ilave edin, iyice karistirdiktan sonra ocagi kapatip kaselere bosaltin. 3-4 saat
buzdolainda dinlendirin.

ML® Kati Muhallebi icin tiklayin )
ML® Kekli Muhallebi icin tiklayinML® Uzimli Muhallebi icin tiklayin
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