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SADE KURABIYE

MALZEMELER

250 gr margarin,

1 su barda@i pudra sekeri,

2 adet yumurta,

3 yemek kasigi un,

500 gr Kenton misir nigastasi,
1 paket kabartma tozu,

1 paket sekerli vanilin,

(3 yemek kasigi kakao.)

HAZIRLANISI

Margarin ve pudra sekerini kasede birlikte ¢irpiniz. 2 adet yumurtay da ekleyerek girpmaya devam edin. Sonra
un, misir nisastasi, kabartma tozu ve sekerli vanilini de ekleyerek bitiin karigimi hep birlikte yogurun.
Yogurdugunuz hamuru ceviz iriliginde toplar haline getirerek tepsiye dizin, Orta dereceli innda yaklasik 15
dakika pisirin.

Not: Kurabiyelerinizi kakaolu yapmak isterseniz karigima kakao ekleyebilirsiniz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 25.12.2023
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