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SADE KURABİYE

MALZEMELER
250 gr margarin,
1 su bardağı pudra şekeri,
2 adet yumurta,
3 yemek kaşığı un,
500 gr Kenton mısır nişastası,
1 paket kabartma tozu,
1 paket şekerli vanilin,
(3 yemek kaşığı kakao.)

HAZIRLANIŞI
Margarin ve pudra şekerini kasede birlikte çırpınız. 2 adet yumurtayı da ekleyerek çırpmaya devam edin. Sonra
un, mısır nişastası, kabartma tozu ve şekerli vanilini de ekleyerek bütün karışımı hep birlikte yoğurun.
Yoğurduğunuz hamuru ceviz iriliğinde toplar haline getirerek tepsiye dizin, Orta dereceli lınnda yaklaşık 15
dakika pişirin.

Not: Kurabiyelerinizi kakaolu yapmak isterseniz karışıma kakao ekleyebilirsiniz.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 25.12.2023
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