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SADE KEK

1/2 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1su bardadindan az sivi yag
1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi seker

4 yumurta

Vanilya

Oncelikle yumurtalar iyice cirpilir. icine seker ilave edilir ve girpma islemine devam edilir. seker eridikten sonra
icine sUt ve yag ilave edilir. Girpma islemine devam edilir daha sonra igine dnce 1 bardak un ilave edilir un
yedirildikten sonra ikinci bardak unu da ilave ederek ¢irpilir. kabartma tozu, karbonat ve vanilya katilir, karigtirilir.
Icine istenirse limon kabugu rendelenir. Yaglanmis kek kalibina dékillr. 170 derecede pisirilir.

mI® musirunlu esmer kek icin tiklayin

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 19.11.2021
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