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SADE KEK

3 yumurta

1 su bardagindan biraz fazla toz seker
1 su bardag st

1 su bardag siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Seker ve yumurtalar beyazlasip kabarincaya kadar giizelce cirpilir. Siit ve yag ilave edilir, un, kabartma tozu ve
vanilya eklenerek iyice karistirilir. Yaglanmig kaliba biraz un serpilir. Kek hamuru kaliba dékuldr. 180 derece
onceden isitilmis firinda kizarincaya kadar (ortalama 45-50 dakika) pisirilir. Soguduktan sonra ters gevrilir,
dilimlenerek servis yapllir.
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