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SADE COREK

1 yumurta

3 yemek kasigi seker

1 paket yumusak margarin
1 fincan sivi (ay¢igek) yag
1 fincan sirke

1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

Susam

Seker ve yumurta sarisini mikserde karistirin. Margarin, siviyad ve sirkeyi de kattiktan sonra tuz, kabartma tozu
ve vanilyayi ekleyin. Yavas yavas un ekleyerek mikserde hamuru karistirin. Kulak memesi kivamina gelene
kadar un ekleyin. Bu hamuru buzdolabinda bir saat bekletin. Beklettikten sonra ise, yumurtanin beyazi ile
kanstirdiginiz susami, halka seklinde yagli firin tepsisine dizdiginiz ¢éreklerin Gzerine bir fir¢ca yardimiyla stirtin.
250 derecede isittiginiz firnda Ustl iyice kizarana kadar pisirin.
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