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SABLE BISKUVI

https://www.colyakankara.org.tr

Yarim paket margarin

2 kahve fincani siviyag

1.5 kahve fincani pudra sekeri
1 paket vanilya

8 kahve fincani piring unu

1 yumurta aki

1 su barda@i 6gutiimus findik

Margarin, vanilya, siviyag, pudra sekeri yogurulur.

Piring unu ilave edilip ele yapigsmayan hamur elde edilir.

Hamur ikiye bélinip 10 dakika dinlendirilir.

Ayrilan bir parga merdane ile 3-4 mm inceliginde acilir.

Yuvarlak veya sable kalibiyla kesilir.

Yumurta akina daha sonra findida batirnlip yaglanmis tepsiye dizilir.
Isitilmig firnda 175°C de agik renk olacak gekilde pigirilir.

Uzerine biraz soguduktan sonra pudra sekeri serpilir. Servise sunulur.
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