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RUS SALCASI

1/2 kg. sigir veya tavuk kemigi
250 gr. domates ezmesi veya 1,5 kilo taze domates
250 gr. havug

1 hiyar tursusu

1 kii¢ik kereviz

1 kahve kagsiJi tane karabiber
50 gr.un

2 kiguk bas sogan

2 kasik sade yag!

1 corba kasigi kapari

1 Cay kasigdi toz seker

1 defne yaprag

2 dis sarimsak

100 gr. mantar

Kemikleri kirarak tencere sigabilecek kadar kiiclltiinlz, yagla ateste, dogranmig bir bas sogan, havug,
karabiber, defne yapragdi, kereviz, hepsini beraberce bir tencerede hafif pembelesinceye kadar kavurunuz.

50 gram un ilave ediniz, birazda unla kavurunuz, domates ezmesi veya ezilmis olarak taze domates ilave ediniz,
kavurunuz.

Bir litre Su ilave ediniz, tuz, seker serpiniz yavasca kaynatiniz.

Un ¢orbasindan daha koyu kivama gelince diger bir kaba sizinGz.

Artan havug, sodan kiguk karelere dograyiniz, haglanmis salgaya ilave ediniz.

Hiyar tursusunun kabugunu soyunuz kig¢uk karelere dograyiniz ilave ediniz.

Kapari ve Mantari da dograyarak ilave ediniz (taze mantar ise haglandiktan sonra ilave ediniz.) Konserve ise
dogrudan kullanilir.

Not: Bu salca baliklarla servis edilir.
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