—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RUS SALATASI

2 yumurta sarisi

1,5 su bardagi zeytinyagi

1- 2 limon suyu

1 kahve kagsi§i toz hardal

2- 3 patates (haslanmis)

1- 2 havug (haslanmig)

Yarim bardak i¢ bezelye (konserve)

10- 12 kii¢tik salatalik tursusu (kornison)
3- 4 dilim macar salami, tuz

Porselen veya cam bir kaseye yumurta sarilar konur. Zeytinyad damla damla ilave edilip karigtirilir.
Daha sonra zeytinyagi iplik gibi akitilarak karistirimaya devam edilir. Ara sira limon damlatilir.
Zeytinyag bitince tuz, hardal, limon suyu ilave edilir.

Havug, patates, tursu, salam kig¢tlk dogranir (tavla zar blytklaginde).

Bunlara bezelye katilir. Tuz atilir.

Mayonezden 2- 3 kasik ayrilir (Uizerini ssleme icin). Kalanina karisik sebzeler konup karistirilir.
Salata tabagina alinip, ayrilan mayonez ve sebzelerle suslenir.

Not: Mayonez bozulursa sdyle dizeltilir. Ayri bir kaseye bir yumurta sarisi konur. Damla damla zeytinyagi ile
arada bozulan mayonez konarak karigtirilir. 1 tath kasig nisasta, bir fincan su ile pisirilip pele yapilir. Karigtirarak
sogutulur. Bozulan mayonez ve zeytinyadi azar azar konur karigtirilir.
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