Malzemeler: 3 kliclk patates, 2 havug, 3 adet salatalik turgusu, 1 kase mayonez, 1 kase bezelye konservesi, 1
¢orba kasigi yodurt, yarim limonun suyu.

Patates ve havuglar kabuklari ile birlikte bir tencereye alinarak yumusayincaya kadar haglanir.
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Haslanan patates ve havuglarin kabuklari soyularak zar blyutkliginde kip kip dogranir, bir karistirma kabina
aktarilr.
Salatalik tursulari da ayni blyUklikte dogranarak karigtirma kabina aktarilir.

»

Yarim limonun suyu eklenerek karigtirilir.
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Tuzu eklenir.

»

Mayonez kasikla azar azar katilarak kontrol edilir, buttinlesmigse artik mayonez eklenmez.
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Rus salatasi servis tabagina alinarak suslenir ve ikram edilir.
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