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RUM USULU MANTAR (DUDUKLU)

Eyip Seving

600 g. mantar

Karabiber, tuz

1 su bardagi su

1 limonun suyu

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 adet sogan

1 yemek kagigi domates puresi

1 yemek kasigi kisnis otu tohumu

Mantarlar temizleyin ve dérde béliun. Yag diduklIi tencerenize koyun ve pembelestirmeden sodani yavasca
kavurun. Suyu ve limon suyunu ekleyin. Domates plresi, kignis tohumu ve mantarlari ekleyin. Karabiber, tuz

ekleyin. DUdUKIO tencerenizi kapatin. Buhar ¢ikmaya baglar baslamaz, sicakhg disdrin ve yaklagik 5 dakika
pisirin. DUdUKIU tencerenizi agin. llik ya da soguk servis yapin.
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