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RULO PASTA

4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
4 corba kasigi un
Yarim ¢ay bardagi su

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi icin:

1.5 su bardadi ¢ig krema
2 paket bitter ¢ikolata
Uzeri icin:

1 kése frambuaz

Keki icin yumurta ve sekeri mikser ile 4-5 dakika ¢irpin. Su, un, vanilya ve kabartma tozunu katip ¢irpmaya
devam edin. Firin tepsisine yagli kAgit serin. Karigimi yagh k&agidin Gzerine sokip dikdbrtgen sekilde yayin.
Onceden isitilmis 200 derecede firinda 7-9 dakika pisirin. Kremasi icin ¢ig kremayi tencerenin igine alin. Bitter
cikolatayi igine atip eriyene kadar pisirin. Eridikten sonra cam késeye alip sogutun. Pisen kek soguduktan sonra
Uzerine gikolatall kremay: siirlip frambuaz koyun. Rulo seklinde sarip, tstiinl ve etrafini da kremayla kaplayin.
Uzerini frambuaz ile sUsleyip buzdolabinda beklettikten sonra servis yapin.
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