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RULO PASTA

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

150 g Seker (2 fincan)
140 g Un (3 fincan)

9 tane Yumurta

1 bardak Marmelat

iginde 9 tane yumurta bulunan bir tencereye 150 g seker (2 fincan) koyduktan sonra bunlari yumurta vurmaya
mahsus telle yarim saat kadar dévuniiz.

Ddévulmesini mateakip buna, 140 g unu (3 fincan) ilave ediniz ve ancak birbirleriyle halloluncaya kadar
karistiriniz. Sonra da bu mahlGtu icine yagl kagit sermis oldugunuz firin tepsisine dékerek yayiniz ve kizgin
firnda bir geyrek saat pisiriniz. Pisirilmesini miteakip hamurun kagidini (hamuru yirtmadan) ¢ikardiktan sonra 1
bardak marmelatin 3/4 uni hamurun Gzerine misavi surette yayiniz.

Bilahare, bu hamuru uzun kenari boyunca marmelath kisim i¢ce gelecek sekilde kendi ekseni etrafinda kivirmak
suretiyle silindir haline sokunuz ve bir yagl k&gida sararak serince bir yerde dinlenmeye birakiniz.

Dinlenmesini muteakip; k&gidini ¢ikartiniz ve geri kalan marmelat ile marmelatladiktan sonra keserek servis
yapiniz.
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