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RULO PASTA

Pandispanya igin:

5 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay bardad seker

1 corba kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
Krema igin:

1.5 su bardagi sit

1 cay bardagi un

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 gorba kagigi kakao
Ust kremasi igin:

1 cay bardagi sit

1 paket krem santi
Gikolata (arzuya gore)

On hazirlik olarak hamurumuzu hazirlayalim. Yumurtalari ve sekeri, bembeyaz ve kdpik kdpik olana dek
¢irpalim. Una kabartma tozunu ilave edip, ¢irpma kabimiza alalim. Kakaoyu da ekleyip, ¢irpmaya devam edelim.
Finn tepsisine bir yagh kagit serelim. Hamurumuzu yagl kagidin Gzerine ddkelim. 200 dereceli firinda, hafifce
pembelesene dek pisirelim. Yagl kagidi rulo seklinde kivirarak, pandispanyanin bu sekilde sogumasini
saglayalim. Bu arada pastanin i¢ kremasini hazirlayalim. Un, seker, kakao ve vanilyay kiigUk bir tencereye ahp,
sUtl azar azar ilave ederek topaksiz bir kivama getirelim. Daha sonra sutin kalanini ekleyerek, kisik ateste ve
sUrekli karigtirarak iyice koyulagana dek pigirelim ve sogutalim. Pandispanyayi a¢ip yagh kagidini ¢ikaralim.
Kremanin tamamini tizerine bogaltip, diizgiince yayalim. Pandispanyayi yeniden rulo yaparak saralim. 1 gay
bardagi sUt ve 1 paket krem santiyi birlikte girparak koyulastiralim ve pastamizin en Usttine siviyalim. Uzerine
rendeledigimiz ¢ikolata kirintilarini serpistirerek buzdolabinda birka¢ saat bekletip servis yapalim.

Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 17.03.2022
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