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RULO PASTA

Yasemin Aydin

3 adet yumurta

5 yemek kasigi toz seker

7 yemek kasigi un

1 yemek kasigi limon suyu
Y2 paket kabartma tozu

Iri cekilmis findik (Uzeri igin)
Kremasi igin:

3 su bardag st

2 yemek kagsigi un

1 yemek kagigi nisasta

5 yemek kagsigi seker

2 yemek kagsidi kakao

1 adet kare ¢ikolata (80 gr.)
Keki i1slatmak igin:

1 cay bardagi ilik su

1 tath kasidi limon suyu

1 tath kasidi seker

Yumurtalar sekerle birlikte mikserle (en yiksek devirde) 5-6 dakika ¢irptim. Elenmis un, kabartma tozu ve limon
suyunu ekleyip yumurtalarin képigini fazla séndirmeden (diisik devirde) karistirdim. Pisirme kagidi serilmis
tepsiye dokip 170 derecede isitiimis firinda yaklasik 20 dakika pigirdim (hafif pembelesmesi yeterli). Firindan
¢ikarinca kagidi ile birlikte rulo yapip sogumasini bekledim. Cikolata hari¢ diger krema malzemelerini ¢irpip orta
ateste karistirarak pisirdim. Ocaktan alip ¢ikolata pargalarini ekleyip eriyene kadar karistirdim. Soguyan keki
kagidindan dikkatlice ayirarak 1 ¢ay bardagi limonlu ve sekerli suyu tzerine kasikla serptim (limonlu su hem
pastanin kuru olmasini hem de yumurta kokusunu engelliyor). Kremayi keki tam olarak diizlestirmeden
dikkatlice igine ve tzerine surtp findikla stsledim. Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirdikten sonra servis yapmak
gerekiyor.
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