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ROMEN CORBASI

Malzemesi:

50 gr. kiyma,

1 ¢corba kasigi un

1 yumurta, 1 havug,

2 ¢orba kasiJi bezelye
dereotu, tuz, karabiber

Hazirlanisi:

Kiymayi, tuz ve karabiberle yogurun. Nohuttan biraz daha biyUk, yuvarlak kéfteler yapin. Hazirladiginiz kéfteleri
suda haslayin. Su kaynayinca, birazini kaseye alarak yumurta ve unla iyice karistirin ve tencereye dokerek
terbiye yapin. Havug ve bezelyeyi bagka bir tencerede haglayin. Haglandiktan sonra havuglar kiiguk kigik
dograyip bezelyelerle birlikte terbiyeli suyun i¢ine atin. Biraz daha kaynattiktan sonra (zerine kiyllmis dereotu

koyarak servis yapin.
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