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ROMANYA USULU SIGIR SALBOCCA

3 yemek kasigi margarin
6 sigir pirzola

200 gr domates

3 su bardagi elma sirkesi
3 cay kasigi kekik

Yeteri kadar tuz

Etleri stre¢ film arasina koyup, et dévicu ile ¢ok ince olacak sekilde dbviin. 200 derece firinda pirzolalan pisirin.
Genis bir kizartma tavasinda margarini eritin. Rendelenmis domatesleri pisirin.Kekigi ekleyip iyice kavurun.
Pistikten sonra sogumaya birakin. Soguyan domatesleri elma sirkesi karistirin. Pisen pirzolalar sirkeli domates
sosuyla karigtirip servis yapin. Hazir olan salboccalari sicak servis yapin.
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