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ROMANYA USULÜ SIĞIR SALBOCCA

3 yemek kaşığı margarin
6 sığır pirzola
200 gr domates
3 su bardağı elma sirkesi
3 çay kaşığı kekik
Yeteri kadar tuz

Etleri streç film arasına koyup, et dövücü ile çok ince olacak şekilde dövün. 200 derece fırında pirzolaları pişirin.
Geniş bir kızartma tavasında margarini eritin. Rendelenmiş domatesleri pişirin.Kekiği ekleyip iyice kavurun.
Piştikten sonra soğumaya bırakın. Soğuyan domatesleri elma sirkesi karıştırın. Pişen pirzolaları sirkeli domates
sosuyla karıştırıp servis yapın. Hazır olan salboccaları sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:93528 • adı:Romanya Usulü Sığır Salbocca • gönderen:angara'nın bağları • indirme tarihi:17.04.2024 - 15:15

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/romanya-usulu-sigir-salbocca-vt68836
http://www.tcpdf.org

