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ROKALI SALATA

300-500 gr Akdeniz yesilligi (Marul ya da kivirick da kullanabilirsiniz.)
2 demet roka

1 adet kirmizi dolmalik biber

1 adet sari dolmalik biber

1 cay bardagi konserve misir

10-15 adet ¢ekirdeksiz siyah zeytin

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir

Sos igin:

1/2 su bardagi sizma zeytinyagi

1 adet limonun suyu

4 yemek kasigi sirke (elma ya da Uztm sirkesi kullanabilirsiniz.)
2 cay kasigi hardal

2 dis sarmisak

2 cay kasigi tuz, karabiber

1 cay kasigi tozseker

Akdeniz yesilligini (marul da kullanabilirsiniz) ve rokayi ayiklayip yikadiktan sonra stiziin. Iri parcalara ayirarak
bir salata kasesine koyun. Kirmizi ve san biberlerin saplarini ve tohumlarim ayikladiktan sonra yikayin. Incecik
halkalar halinde dograyip salata malzemelerinin oldugu kaseye aktann.

Konserve misiri stizip malzemelere Gave ettikten sonra zeytini ve rendelenmis beyaz peyniri de salata
malzemelerinin Uzerine serpin. Diger taraftan, sosu hazirlamak i¢in; zeytinyadi ve sirkeyi genis bir kaseye
aktarin. Limon suyu, dévilmis sarmisaklar ve hardali Gave edin. Tuz, karabiber ve tozsekeri serpistirip bir tel
¢irpici ya da mikser yardimiyla 1-2 dakika kadar ¢irpin. Hazirladiginiz sosu salatanin tizerine gezdirip karistirin
ve salatayi servise sunun.
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