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ROKALI MAKARNA

1 paket burgu makarna
1 kirmizi salcalik biber

1 carliston biber

2 kabak

Yarim patlican

8-9 dal roka

1 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi biberlerin ¢ekirdeklerini ayiklayip ortadan ikiye kesin. Kézleyip kabuklarini soyun ve ince seritler halinde
dograyin. Patlican ve kabaklar temizleyip ince gubuklar halinde dograyin. Hazirladiginiz sebzeleri 1zgara ya da
teflon tavada yagsiz olarak kizartin. Sebzeleri derin bir kaba alip Gizerine zeytinyagi gezdirin. Sarimsag ezip
ilave edin. Tuz ve karabiber serpin. Uzerini 6rtlp yarim saat bekletin. Rokay yikayip ince ince dograyin.
Makarnayi tuzlu suda haglayip stzin. Hazirladiginiz sebzelerin Gzerine ilave edip karistirin. Rokayi ekleyip
harmanlayin. Sicak veya soduk olarak servis yapin.
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