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ROKA VE ANTEPFISTIGI SOSLU LEVREK

https://www.elele.com.tr

1 demet roka

100 gr tuzsuz i¢ antepfistig
4-5 yemek kasigi zeytinyagi
1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi karabiber
1-2 dig sarimsak

Limon rendesi

4 adet levrek fileto

Rokayi saplarindan ayirarak yikayin. Fistiklar sicak suda bekleterek soyun. Roka, fistik, zeytinyagi, tuz,
karabiber ve sarimsagi robotta ¢cekerek sos hazirlayin, sulandirmak gerekirse az zeytinyadi veya su ilave
edebilirsiniz. Levrek filetolari tuzlayin, biberleyin. Kizdiriimig tavaya az zeytinyagi koyun, baliklarin her iki tarafini
2-3 dakika pisirin. Pesto Uzerine levrek filetolar koyun, Gzerlerine taze otlar, limon rendesi ve fistik serperek
servis yapin.
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