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RODOS KOFTESI

1 kg koftelik kiyma

5-6 adet kuru sogan

3 yemek kagigi un

2 adet yumurta

1/2 yemek kagi@i eritilmis margarin
1 demet ince kiylmig maydanoz
Tuz

Karabiber

Kimyon

Kizartmak i¢in un ve siviyag

Kiyma, yumurta, eritilmis yag, sogan, maydonoz, un, tuz, karabiber ve kimyonu karigtirip yogurarak kéfte harcini
hazirlayin.

Yumurta buydkliginde toplar yapip una bulayin ve bir slire bekletip kizgin yagda kizartin, fazla yagini kagit
havlu ile alin.
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