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RIZOTTOLU HINDI BIFTEK

1 paket hindi biftek

12 adet kugskonmaz, haslanmig
12 adet bebek kabak, sotelenmis
Rizotto icin:

300 g baldo piring, 15 akika islatiimis ve slizilmis
4 ¢r. ks. zeytinyagi

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
400 ml tavuk suyu

200 g krema

100 g parmesan peyniri rendesi
Tuz ve karabiber

Hindi biftekleri tavada veya firinda isitin. Sebzeleri soteleyin. Rizottoyu hazirlamak igin soganlar yagda kavurun.
Pirinci ilave edin ve kavurun. Tavuk suyunu yavas yavas en az 5 defada pirince yedirin. Kremayi ilave edin.
Kasar peynirini ilave edin. Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin. Hindi biftekleri rizotto ve sebzeler ile servis edin.
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