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REZENELI VE FUME SOMONLU PIYALE CORNETTI
MAKARNA

- 1 paket Piyale Cornetti makarna
- 2 adet rezene

- 100 gr fume somon

- 8 yemek kasigi sizma zeytinyagi
- 1 adet kuru sogan

- 1 su bardagi krema

- 1-2 dis sarimsak

- 100 gr parmesan peyniri
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Sogan ve sarimsaklari ince dograyin. Zeytinyagini tavada isitip sogan ve sarimsagi soteleyin. Rezenelerin
yapraklarini ayiklayin. Kék kisimlarini ince uzun geritler seklinde dograyip tavaya ekleyin. Onceden hagladiginiz
Piyale Cornetti makarnalari krema ile birlikte tavaya ilave edin. Fime somonu kesip tavaya ekleyin. Makarnanin
Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpip servis yapin. Enfes Piyale lezzeti sevdiklerinizle paylasiimaya
hazir.
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