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REZENELI KURU UZUMLU MAKARNA

1 paket spaghetti

1 adet rezene sogani

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi kuru Gzim
1 yemek kasigr cam fistigi
1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim paket krema

Yarim su bardagi sicak su
Tuz

1 tutam maydanoz
Yeterince su

1 tath kasidi aspir

Bir tavada tereyagini isitin. Sogani ince dograyip, tavaya ekleyin ve bir kag dakika kadar orta ateste pisirin.
Rezene soganini da kip kip dograyip, tavaya ekleyin. 10 dakika kadar sodan ve rezeneyi birlikte kavurun.
Domates salgasi, aspir ve 1/2 cup sicak suyu da tavaya ekleyip, altini biraz kisarak 10-15 dakika daha pisirin.
Bu slrenin sonunda rezene tamamen yumusamis olacak.

Kuru GzUmleri su dolu bir kasede biraz bekletin. Yagsiz ki¢ik bir tavada, gamfistiklarini bir ka¢ dakika kavurun.
Kavrulmusg ¢camfistiklarini ve suyu stizilmisg kuru Gzimleri sos tavasina ekleyin.

Sosu bu asamaya kadar hazirladiktan sonra altini kapatip, makarnayi haglamaya baslayabilirsiniz. Makarnayi
stizerken de bir miktar haglama suyunu kenara ayirin, sosun kivami igin gerekli olabilir.

Servis etmeden 6nce, sosu tekrar isitip kremay! ekleyin ve bir ka¢ dakika daha pisirin. Sos kuru geldiyse, bir
kepge makarnanin suyundan ekleyip seyreltebilirsiniz.

Servis sirasinda bir miktar dogranmis maydanoz serpmeyi unutmayin.
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