—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

REVANI

3 kasik irmik

4,5 su bardagi tozseker
7 kasik un

5 su bardagi su

10 adet yumurta

Bir kap icinde 10 adet yumurta, bir corba kasigi seker, yumurta vurma teliyle dogulur, iyice kabarip
koyulastiktan sonra unla irmik, rendelenmis portakal kabugu, karismis durumda yumurtaya yedirilir. Pigirilecek
yaglanmis tepsiye hazirladigimiz har¢ dokulir. Orta atesli firnda bir saat pigirilir, firindan ¢iktiktan sonra iki su
bardadi kaynamig su gezdirilir. Tepsinin agzi kapanir, on bes dakika sonra dért bardak sekerle U¢ bardak suda
kaynatilan surup Uzerine dékuldr. Soguduktan sonra yenir.
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