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REVANI

8 yumurta

100 gram irmik

150 gram seker

200 gram un

¢ok az miktarda margarin
Serbeti igin:

1 litre su

1 kg. seker

3 damla limon suyu

Yumurtalar kiralim, sarisi ile akini ayiralim. Beyazini mikserde ¢irpalim, sekeri kasik kasik ¢irptigimiz yumurta
akina yedirelim. Karigtirmaya devam ederek, sarilarini da ilave edelim. Kalan malzemeyi de katalim. Tepsiyi gok
az bir yagla yaglayalim. Elde ettigimiz karisimi bastirarak tepsiye yayalim. Onceden isitiimis firinda, revaniyi 40
dakika pisirelim. Surup malzemesini kaynatalim. Firindan ¢ikarinca tizerine ilik surubu dékelim. Soguyunca
servis yapalim.
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