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REVANI

Malzemeler

1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 su bardag@i irmik

3 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Surup malzemesi

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Gukur bir kapta yogurt, yumurta ve sekeri iyice girpin. Un, irmik, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek
karigtirin.Karisimi yaglanmis tepsiye doékin. 150 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Firini dnceden isitmayin.
Diger tarafta seker ve suyu kaynatin. Limon suyunu ilave edip ocaktan alin. Firindan aldiiniz sicak revaninin
Uzerine sicak serbeti dokiin. Soguk servis yapin.

ML® Benli Nursah icin tiklayin

Fotograf "gil" tarafindan génderildi. 27.07.2021
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