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REVANI

https://www.colyakankara.org.tr

3 yumurta

3 yemek kasigi seker

1 paket kabrtma tozu

1 paket vanilya

3 tepeleme kagik misir unu

1 silme yemek kagidi piring unu
1 adet Portakal kabudu rendesi
Surup:

1,5 bardak portakal suyu

1 su bardagi su

2 su bardagi seker

3 yumurta, seker girpilir.

Misir unu, piring unu, vanilya ve portakal kabugu rendesi ilave edilip karistirilir.

Kaliba dokdlr, énceden isitilmig firinda 170° pisirilir.

Uzerine 6nceden hazirladigimiz su, seker ve portakal suyundan olugan gerbeti ilik olarak dokdilGr.
Uzerine hindistancevizi serpilerek servis yapllir.
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