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REVANI (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Bir miktar seker yirmi kadar yumurta ile kbpUkleninceye kadar ¢irpilir. Bu karigima yeteri kadar irmik ilave edilip
iyice karistirilir. Bir tepsiye dokulerek firinda pisirilir. Pistikten sonra Gizerine hazirlanmig serbet dokulUr.
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